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◆ アメリカで最も歴史のある総合増粘多糖類メーカーです。
̶ 1909年に設立され、１世紀以上の長い歴史があります。
̶ 世界各国で使用されており、特にアラビアガムの販売量は世界第2位、北米第1位の実績が
あります。

̶ キサンタンガム、アラビアガム、グァーガム、カラギーナン、ペクチン、寒天など、幅広い製品を
取り扱っています。

◆ 高い技術力で、オリジナリティーに富んだ製品を開発しています。
̶ 世界最速の溶解性や滑らかなテクスチャーを持つキサンタンガム製品があります。
̶ アラビアガムと同等のコーティング能力のあるアラビアガム代替製品があります。
̶ 匂いの気にならないグァーガム製品があります。

◆ 世界トップクラスの品質保証体制です。
̶ 第三者品質保証プログラムである「Safe Quality Food 2000」（※1）で、
最も難易度、信頼度の高い“Level3”を取得しています。

̶ ISO9001：2000、Kosher、Halalを取得しています。

◆ お客様のサポート体制が充実しています。
̶ アメリカでの顧客満足度No.1の増粘多糖類メーカーに、 12年連続
で選ばれています（※2）。

̶ 専門知識を持つテクニカルサポートチームが、皆様の商品開発を
サポートします。 また、Webを通したダイレクトコミュニケーション
ができます。

TIC GUMS社 増粘多糖類

● 本　　社 〒103-0023 東京都中央区日本橋本町4-1-11
 TEL:03-3270-1545

● 大阪支店 〒541-0046 大阪市中央区平野町2-5-5
 TEL:06-6202-5675

ヨーロッパ
（オーストリア、フランス）

・キサンタンガム

中国 （広州）
・キサンタンガム

アメリカ （メリーランド州）
・キサンタンガム
・アラビアガム

TIC GUMS社は、
世界トップクラスの総合増粘多糖類メーカーです。

※1　「Safe Quality Food 2000」の
 認証マーク

※2　「Food Processing Magazine」での
 No.1サプライヤー認証マーク

TIC GUMS社の生産開発拠点

ベルキャンプ工場

テクスチャー
イノベーションセンター

2011.1 Gum Guru and TIC Gums images are trademarks of TIC Gums, Inc.

ティカシアガムTM

（アラビアガム）

ティカンタンガムTM

（キサンタンガム）

http://www.ogawa.net
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TIC GUMS社は、1909年の設立以来およそ１世紀に渡り、テクスチャーを追求し続けている世界

トップクラスの総合増粘多糖類メーカーです。

高い技術力でオリジナリティーに富んだ製品を研究開発し、世界各国の調味、菓子、デザート、

飲料、化粧品、薬品メーカーに送り出しています。

TIC GUMS社の製品により、皆様の商品にベストなテクスチャーやマウスフィール、外観を実現で

きます。また、専門知識を持つTIC GUMS社のテクニカルサポートチームにより、皆様の商品開発

をしっかりとサポートします。

TIC GUMS社の製品は、日本では小川香料がご紹介致します。

小川香料は 『健康、美味しさ、心地よさをご提供する』という会社方針のもと、TIC GUMS社と
パートナーシップを結びました。皆様の商品に更なる美味しさと心地よさをもたらすTIC GUMS
社の製品をご紹介して参ります。

ティカンタンガムは、TIC GUMS社のキサンタンガムです。

「溶解性」  「透明性」 「耐塩性」 「流動性」 「産地」に着目し、

豊富なバリエーションを 取り揃えました。

皆様のご希望にあうベストな製品を選択して頂けます。

TIC Gums, Inc.
 Address ： 10552　Philadelphia Road

   White Marsh, MD 21162 USA

 TEL ： +1-410-273-7300　 

 URL ： http://www.ticgums.com/

小川香料が、TIC GUMS社の高品質な

 レギュラータイプ
 食品一般に幅広くご使用頂ける基本的なタイプです。

 溶解性向上タイプ
 微粉、造粒形態にすることにより、溶解性を向上させたタイプです。

 透明タイプ
 透明性が必要な食品に使用頂けるタイプです。

 耐塩性タイプ
 塩分の多い食品でも粘度が低下することなく使用頂けるタイプです。

 流動性タイプ
 口当たりが滑らかで、スムーズな粘性のあるタイプです。

 TIC GUMS社オリジナルタイプ
 TIC GUMS社の独自製法により、世界最速の溶解性を持ちます。

 コーティング用途タイプ
 各種食品の皮膜形成や結着剤として使用頂けます。
 セイアル種を使用しています。

 乳化用途タイプ
 各種オイルの乳化、安定剤として使用頂けます。
 セネガル種を使用しています。

ティカシアガムは、TIC GUMS社のアラビアガムです。

「用途」 「溶解性」 に着目したバリエーションを取り揃えました。

皆様のご希望にあうベストな製品を選択して頂けます。

「キサンタンガム」 「アラビアガム」をご紹介致します。

ティカシアガムTMティカンタンガムTM

ラインナップ

■ 調味料
 ドレッシング、ソース、たれ、
 マヨネーズ、ケチャップ、
 しょうゆ、味噌

（右）TIC GUMS社 社長 Greg Andon氏
（左）小川香料株式会社 社長 小川裕

■ 調味食品
 レトルト食品、スープ、 
 麺類、冷凍食品、
 小麦粉製品、漬物

■ 飲料・デザート
 アイスクリーム、
 フルーツソース、
 各種飲料、ゼリー

用　途

■ コーティング用
 ガム、チョコレート、キャンディ、
 グミ、タブレット等の糖衣

■ 乳化用
 各種オイルの乳化、粉末香料、
 ガムシロップ、各種飲料

用　途

ラインナップ
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